
每一场有着望海楼印记的婚礼都将注定超越期待，成为永恒的记忆，细节体现出的完美贯穿整个过程。

时光易逝，经典永存。

融合传统优雅与现代精致的珠海望海楼酒店将让您的婚礼成为无与伦比的非凡庆典，并将永存于每一位宾客的记忆之中。

爱意·燃动



珠海望海楼酒店拥有逾1500平方米的会议及活动空间，及超600平方米直面大海的观海草坪，无论是举办

浪漫的婚礼仪式，还是享受一次定制的私人派对，都是不二选择。海风轻拂阳光洒落，为每位宾客的特别时刻

增添一份属于望海楼的独家印记。

2间无柱式宴会厅，包括900平方米的望海厅和 400平方米的海月厅，均配有自然采光，专业婚宴团队，量

身定制每一项细节，打造专属时刻。

珠海望海楼酒店会议室统计表

会议厅 楼层 面积  (平方米) 长  （米） 宽（米） 高（米） 课桌式  （人） 剧院式  （人） 宴会式  （人） 鸡尾酒会  （人） 董事会  （人）

望海厅 2F 900 38 24 8.5 380 700 400 600 /

望海厅1 2F 360 15 24 8.5 100 220 150 200 /

望海厅2 2F 550 23 24 8.5 200 400 200 350 /

望海厅前厅 2F 240 30 8 6.5 / / / 150 /

海月厅 1F 400 25 16 4.5 150 300 160 250 /

海月厅1 1F 200 12.5 16 4.5 70 130 60 100 /

海月厅2 1F 200 12.5 16 4.5 70 130 60 100 /

海月厅前厅 1F 200 24 8 4.5 / / / 100 /

沙龙厅1 3F 80 10 8 4.5 30 50 30 30 20

沙龙厅2 3F 96 12 8 4.5 40 60 30 40 20

VIP 1 厅 1F 96 12 8 4.5 / / / / 12

VIP 2 厅 2F 72 9 8 4 / / / / /

新娘房 2F 40 8 5 4 / / / / /

休息室 3F 40 8 5 4 / / / / /

观海花园 3F 600 / / / / / / 100 /



酒店1楼 - 海月厅宴会厅 酒店3楼 - 观海花园酒店2楼 - 望海厅宴会厅

海月厅� 海月厅�

Salon �

Salon �



味·蕾 1F 海韵·大堂吧 50个餐位

2F 海悦轩·全日餐厅 210个餐位

休·憩 大床房 共计: 127间

双床房 共计: 101间

套房 共计: 35 间

灵·动

本地探索

5F 健身中心 营业时间：24小时

5F 海景无边泳池 营业时间：7:00-22:00

5F 儿童玩乐

酒店位于风光旖旎的香洲海滨北路的香炉湾畔，

地理位置优越，四通八达。

城市阳台----------------250 M

景山公园----------------500 M

珠海渔女----------------1.4 KM

日月贝----------------- 2.5 KM



2 0 2 5 年 婚 宴 礼 遇

套餐优惠

·婚宴期间投影仪/音响/麦克风免费使用

·停车位免费预留

·酒店内签到台及迎宾水牌使用

·婚宴期间香槟塔及起泡酒1只

·新娘化妆间或休息室使用

·新人婚房1间1晚使用

·婚宴搭建免费提前布场

·特色婚房新婚布置

·望海楼特色双人下午茶礼券1份

·酒店婚礼策划专员全程协助

·婚宴当日礼服6件免费熨烫

·婚宴期间赠送每桌2瓶软饮

·下定后试菜5折优惠

·婚宴期间赠送2小时软饮畅饮

·下定后6人免费试菜

·婚宴期间LED免费使用

·婚宴次日清晨客房早餐送餐体验

·婚宴期间装饰蛋糕塔

·特色定制迎宾甜品台（签约人数10%）

·3楼观海草坪仪式免费使用

·婚宴期间赠送每桌1瓶红/白葡萄酒

·婚礼仪式或晚宴开场前迎宾鸡尾酒（签约人数10%）

5万以上

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

　

10万以上

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

　

15万以上

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

√

　



百年好合宴
每 桌 人 民 币 5 � 8 8 8 元 ( 1 0 位 )

缘定三生  - 望海精美凉菜六小碟

花月良宵  - 望海美点映双辉

文定吉祥  - 鸿运金猪全体

比翼高飞  - □白切清远走地鸡

笙馨同音  - □宗谷瑶柱炖红树林水鸭

白首成约  - □高汤白灼深海大桂虾

天长地久  - □十年陈皮蒸六头鲜鲍

同心永结  - □黑松露翡翠炒澳带

和乐鱼水  - □鲜花椒蒸深海东星斑

同甘共苦  - □金牌蒜香骨拼顺德脆奶

并蒂荣华  - □上汤时蔬娃娃菜 

丰衣足食  - □瑶柱叉烧炒饭

百年好合  - □莲子百合红豆沙

甜蜜佳缘  - 环球合时水果盘

□原只砍件

□鸳鸯双拼清远走地鸡

□肉汁竹笙枸杞炖花胶

□芝士伊面焗深海大虾

□海胆酱芝士焗元贝

□蒜蓉粉丝蒸圣子皇

□清蒸深海东星斑

□香辣鸡软骨拼顺德脆奶

□蚝皇花菇扒菜胆

□福建海鲜烩饭 

□万寿果百合炖银耳

□起皮/二度砍件*二次加工做椒盐

□玫瑰豉油清远走地鸡

□羊肚菌竹笙炖石岐老鸽

□金银粉丝开边蒸蒜蓉大桂虾 

□鲍汁花菇扣海参 

□鲜花椒玫瑰澳洲牛肉粒

□头抽鸡油蒸深海东星斑

□香脆荔枝球拼港式虾酱骨

□虫草花野菌浸时蔬

□广府鲍汁干烧伊面

□百合马蹄炖银耳

 * 带    菜 式 为 推 荐 菜

* 以 上 有 “ □ ” 菜 式 可 供 三 选 一

* 所 有 报 价 均 以 人 民 币 ( 元 ) 计 算 ， 不 含 服 务 费 及 相 关 税 费 。



缘定三生  - 望海精美凉菜六小碟

花月良宵  - 望海美点映双辉

文定吉祥  - 鸿运金猪全体

比翼高飞  - □玫瑰豉油清远走地鸡

笙馨同音  - □肉汁竹笙枸杞炖花胶

白首成约  - □蒜蓉粉丝蒸波士顿大龙虾

天长地久  - □十年陈皮粉丝蒸六头鲍鱼

同心永结  - □雀巢美果海皇喜添丁

和乐鱼水  - □鲜花椒蒸深海东星斑

同甘共苦  - □金牌蒜香骨拼顺德脆奶

并蒂荣华  - □上汤虫草花菜心

丰衣足食  - □玉兰鲍汁海鲜粒烩饭

百年好合  - □莲子百合红豆沙

甜蜜佳缘  - 环球合时水果盘

□原只砍件

□高汤白切清远走地鸡

□宗谷瑶柱炖石岐老鸽

□芝士伊面焗波士顿大龙虾

□港式百花瓜环扣柱圃

□黑椒野菌澳洲牛肉粒

□清蒸深海东星斑

□港式虾酱骨拼顺德脆奶

□蚝皇花菇扒菜胆

□飘香荷叶饭

□万寿果百合炖银耳

□起皮/二度砍件*二次加工做椒盐

□招牌水晶清远走地鸡

□羊肚菌宗谷瑶柱炖海参

□贵妃芙蓉蒸波士顿大龙虾

□鲍汁花菇扣鹅掌

□XO酱爆花带子虾仁

□头抽鸡油蒸深海东星斑

□香脆荔枝球拼顺德脆奶

□高汤百合浸菜苗

□鲍汁干烧伊面

□百合马蹄炖银耳

情比金坚宴
每 桌 人 民 币 6 � 8 8 8 元 ( 1 0 位 )

 * 带    菜 式 为 推 荐 菜

* 以 上 有 “ □ ” 菜 式 可 供 三 选 一

* 所 有 报 价 均 以 人 民 币 ( 元 ) 计 算 ， 不 含 服 务 费 及 相 关 税 费 。



缘定三生  - 望海精美凉菜六小碟

花月良宵  - 望海美点映双辉

文定吉祥  - 鸿运金猪全体

比翼高飞  - □客家水晶清远走地鸡

笙馨同音  - □松茸宗谷瑶柱炖石岐老鸽

白首成约  - □蒜蓉粉丝蒸澳洲龙虾

天长地久  - □八头鲍鱼伴发财猪手

同心永结  - □雀巢美果海皇喜添丁

和乐鱼水  - □清蒸深海东星斑

同甘共苦  - □金牌蒜香骨拼顺德脆奶

并蒂荣华  - □高汤竹笙扒时蔬

丰衣足食  - □巧手鲍汁荷叶饭

百年好合  - □莲子百合红豆沙

甜蜜佳缘  - 环球合时水果盘

□原只砍件

□喜庆鸳鸯清远走地鸡

□宗谷瑶柱枸杞炖花胶

□海胆酱芝士煽澳洲龙虾

□金瓜玉掌扣御品鲍

□糖腰果珍菌澳洲雪花牛肉粒

□鲜花椒蒸深海东星斑

□香辣鸡软骨拼港式虾酱骨

□蚝皇花菇扒菜胆

□黄金海鲜粒炒饭

□天山雪莲子炖红枣百合

□起皮/二度砍件*二次加工做椒盐

□港式云吞蒸隔水蒸清远鸡

□羊肚菌宗谷瑶柱炖辽参

□芝士伊面焗澳洲龙虾�� 

□XO酱爆金盏碧绿带子�

□金银蒜粉丝蒸斗门扇贝

□头抽鸡油蒸深海东星斑

□脆香花枝球拼顺德脆奶

□虫草花上汤浸时蔬

□鲍汁干烧伊面

□椰汁木瓜炖桃胶

佳偶天成宴
每 桌 人 民 币 7 � 6 8 8 元 ( 1 0 位 )

 * 带    菜 式 为 推 荐 菜

* 以 上 有 “ □ ” 菜 式 可 供 三 选 一

* 所 有 报 价 均 以 人 民 币 ( 元 ) 计 算 ， 不 含 服 务 费 及 相 关 税 费 。


